
 

 

 

 

 

 

 

TOROS ÜNİVERSİTESİ 
Güzel Sanatlar Tasarım ve Mimarlık Fakültesi 

Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümü 

2. ULUSAL KAHVE SEMPOZYUMU 

PROGRAMI 

 
 

 

 

 

  

 

10:00-10:20 

Prof. Dr. Bahar TANER (Sempozyum Başkanı) 

Prof. Dr. Uğurcan AKYÜZ (Toros Üniversitesi Güzel Sanatlar 
Tasarım ve Mimarlık Fakültesi Dekanı) 

Prof. Dr. Ömer ARIÖZ (Toros Üniversitesi Rektörü) 

 

 
 

 

10:20-10:35 

 

Prof. Dr. Yeşim ELMACI 
 

Ege Üniversitesi Mühendislik Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü 
 

Konu: Kahve Lezzeti; İşleme, Bileşim ve Duyusal Özelliklerin Etkisi 

 

  

Zoom Toplantısına Katılın 

https://us06web.zoom.us/j/81193686658?pwd=BTW3eP59ASfJ37tAzhVvjXvrjHKa2J.1  

Toplantı Kimliği: 811 9368 6658 

Parola: UKS33 

5 Haziran 2024 

https://us06web.zoom.us/j/81193686658?pwd=BTW3eP59ASfJ37tAzhVvjXvrjHKa2J.1


OTURUM 1-1 

 

 

 

 

 

 

10:45-12:15 

 

OTURUM BAŞKANI: Doç. Dr. Özge SÜFER 

Hayrunisa İÇEN 
KOMBU ÇAYI FERMENTASYONUNDA ALTERNATİF BİR 

SUBSTRAT: KAHVE  

Hatice Kübra YILDIZ, Gizem Sena 

KESKİN, Eda GÜNEŞ 

CEVİZ İLE ZENGİNLEŞTİRİLMİŞ SOĞUK KAHVENİN 

DUYUSAL ANALİZİ 

Emine NAKİLCİOĞLU, Gizem TİRYAKİ 
KAHVE TÜKETİMİNİN ARDINDAKİ GERÇEK: KAHVE TELVESİ 

ATIĞI 

Emine NAKİLCİOĞLU, Gizem TİRYAKİ 
KAHVE İÇECEKLERİNDEKİ DEĞERLİ BİLEŞİK: 

MELANOİDİNLER 

Halenur YILDIZ, Esra DEMİRATA, 

Burak DEMİRHAN, Buket ER 

DEMİRHAN 

TÜRK KAHVESİ ÇEŞİTLERİNDE TOPLAM FENOLİK MADDE 

İÇERİĞİ, ANTİOKSİDAN KAPASİTE VE MİKROBİYOLOJİK 

KALİTENİN ARAŞTIRILMASI 

Özge SÜFER 
KAHVE ÇEKİRDEĞİNİN İŞLENMESİNDE YENİLİKÇİ 

YAKLAŞIMLAR 

12:15-13:00 MOLA 

 

 

OTURUM 1-2 

 

 

 

 

 

 

10:45-12:00 

 

OTURUM BAŞKANI: Dr. Öğr. Üyesi Çağla ÖZBEK 

Başak ÖNCEL 
KENGER KAHVESİ: GELENEKSEL LEZZETİN YENİDEN KEŞFİ 

VE SAĞLIK POTANSİYELİ 

Vildan TÜYSÜZ, Gülçin ÖZBAY, Yasin 

TÜYSÜZ 

DİYETTE KAHVENİN ÖNEMİ: DİYETİSYEN BLOGLARI 

ÜZERİNE BİR İNCELEME 

Düriye GÖNEN KAYA YÖRESEL ÖZEL BİR İÇECEK: MERCANKÖŞK KAHVESİ 

Çağla ÖZBEK 
BİTKİSEL KAHVE ALTERNATİFLERİ VE KÜLTÜREL 

ÇEŞİTLİLİK 

Fatma Ceren ULUTÜRK, Çağla ÖZBEK 
KAHVENİN SAĞLIK BOYUTU ve FONKSİYONEL İÇECEK 

OLARAK DEĞERLENDİRİLMESİ 

12:00-13:00 MOLA 

 

 

OTURUM 1-3 

 

 

 

 

 

 

10:45-12:15 

 

OTURUM BAŞKANI: Dr. Öğr. Üyesi İrfan YURT 

Fatma Elif ŞİMŞEK TATLI ÜRETİMİNDE KAHVE KULLANIMI 

Songül ÇOBAN, Neslihan ÇAĞLAR KAHVENİN GASTRONOMİSİ 

Saliha KÖKER, İrfan YURT, Mustafa 

YILMAZ  
BARİSTA SANATININ EVRİMİ 

Nasibe ULUK, Ceyda ÜSTÜNDAĞ, 

Büşra Nur DURU, Medine GÜNDOĞDU 
TÜRK KAHVESİNDE AROMA KULLANIMI 

Nasibe ULUK, Doğukan BARON  KAHVE LİKÖRÜ VE KOKTEYLLERDE KULLANIMI 

12:15-13:00 MOLA 

 
  



 
   
 
 
 

DAVETLİ KONUŞMACI 

    13:00-13:15 Prof. Dr. Işıl VAR 

Çukurova Üniversitesi Mühendislik Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü 

Konu: Kahvelerin Gıda Güvenilirliği ve Mikrobiyolojik Kalitesi 

OTURUM 2-1 

 

 

 

 

 

 

13:15-14:45 

 

OTURUM BAŞKANI: Doç. Dr. Arzu TOKER 

Mertkan MERT 
TÜRK TOPLUMU VE KÜLTÜRÜNDE ÖNEMLİ BİR GELENEK: 

KAHVE VE KAHVEHANECİLİK 

Timur VURAL TÜRKÜLERDE KAHVE ALGISI 

Aykut SIĞIN  
BİR İÇECEKTEN DAHA FAZLASI: KAHVENİN SOSYO-

MEKÂNSAL ANALİZİ 

F. Belkıs ESİMEK, Halil ESİMEK 
KAHVE ENDÜSTRİSİNİN KIRSAL KALKINMADAKİ ÖNEMİ-ÇİN 

ÖRNEĞİ 

Arzu TOKER, Meryem AKOĞLAN 

KOZAK 

TÜRK KAHVESİ FİNCANLARI: TARİHSEL VE KÜLTÜREL BİR 

DEĞERLENDİRME 

Doğan Emre ERDEM 
TÜRK KAHVESİ ETRAFINDA GELİŞEN MADDİ KÜLTÜR VE 

OSMANLI DÖNEMİ KAHVE EŞYALARI 

14:45-15:00 MOLA 

 

OTURUM 2-2 

 

 

 

 

 

 

13:15-14:30 

 

OTURUM BAŞKANI: Prof. Dr. Bahar TANER 

Alperen KÖK, Kübra ALTAY, Hande 

AKYURT KURNAZ 

GASTRONOMİK KÜLTÜREL MİRAS UNSURU OLARAK TÜRK 

KAHVESİNE İLİŞKİN ÇALIŞMALARIN BİBLİYOMETRİK ANALİZİ 

S. Çilem KAYA 

KAHVE VE KADIN ANAHTAR KELİMELERİNİ İÇEREN 

ÇALIŞMALARIN GÖRSEL HARİTALAMA TEKNİĞİ VOSVIEWER 

İLE ANALİZİ 

Samiye ADAL 
KAHVE ENDÜSTRİSİNİN SÜRDÜRÜLEBİLİRLİĞİ VE ÇEVRESEL 

ETKİLERİ 

Elif Tuğba DOĞAN 
“İKLİM, KAHVE VE GÖÇ” KRİZİ: ORTA AMERİKA’DA KAHVE 

PASININ SOSYOEKONOMİK SONUÇLARI 

Bahar TANER KAHVE TÜKETİMİNDEKİ EĞİLİMLER 

14:30-15:00 MOLA 

 

OTURUM 2-3 

 

 

 

 

 

 

13:15-14:45 

 

OTURUM BAŞKANI: Doç. Dr. İlkay YILMAZ 

Tuğçe BOĞA, Kübra TOPALOĞLU 

GÜNAN, Seda ÇAKMAK KAVSARA, 

İkbal Ertuğrul DİKEÇ  

GASTRONOMİDE YENİ BİR DENEYİM: NİTELİKLİ KAHVE 

Tuğçe BOĞA, Kübra TOPALOĞLU 

GÜNAN, Seda ÇAKMAK KAVSARA, 

İkbal Ertuğrul DİKEÇ, Asrın Furkan 

YABANCI 

ATIKTAN SAĞLIKLI GIDAYA: KAHVE YAN ÜRÜNLERİNİN 

FONKSİYONELLİĞİ 

Ecem AKAY, İlkay YILMAZ 
DONDURARAK KURUTMA YÖNTEMİ İLE TÜRK KAHVELİ CİPS 

GELİŞTİRİLMESİ VE DUYUSAL ANALİZİ 

Ayşe Selin ÖZGÖREN, Gülşah 

ÖZCAN SİNİR, Didem Peren AYKAS 

ÇİNKILIÇ, Ömer Utku ÇOPUR 

KAHVEDE YENİLİKÇİ TAĞŞİŞ TESPİT YÖNTEMLERİ 

Selda DALAK, Başar ÖZER 
KAHVENİN KALİTESİNİ ETKİLEYEN UNSURLARIN 

İNCELENMESİ 

Cansu AKGÜL 
KAHVE ALKALOİDLERİ ve SAĞLIK ÜZERİNDE OLUMLU 

ETKİLERİ 

14:45-15:00 MOLA 



 

 

 

 

 

 

DAVETLİ KONUŞMACI 

15:00-15:15 

Doç. Dr. Tufan SÜREN 
 

Ankara Hacı Bayram Veli Üniversitesi Turizm Fakültesi Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümü 
 

Konu: Kahvenin Sosyal ve Kültürel Yönü 

   

15:15-16:00 

PANEL: KAHVENİN YOLCULUĞU 

MODERATÖR Prof. Dr. Bahar TANER 

PANELİSTLER 

Aycan KİMYON-Mersin Cafe 5 Dakika İşletmecisi 

Yunus Emre YILMAZ-Alperen Gıda-Brownberry Coffee-Sanal Baharat Genel Koordinatörü 

Numan SAHİLLİ-Hatay Affan Kahvesi İşletmecisi 

16:00-16:15 KAPANIŞ KONUŞMASI  
 


